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ホテル アゴーラ 大阪守口 

期間限定 秋めくスイーツビュッフェを堪能 
ナガノパープルや和栗のモンブランなど贅沢スイーツ２０種 

 

  
ホテル アゴーラ 大阪守口（所在地：大阪府守口市河原町 10-5 客室数：175 室）は、ダイニング＆バー「シ

ズリング」（12 階）にて、栗やさつまいも、シャインマスカットなど、今まさに旬を迎える秋のフルーツをふんだん

に使ったスイーツや、りんごや茸など秋の味覚を存分に味わえるフードメニューをビュッフェスタイルで堪能でき

る「オータムスイーツビュッフェ」を 2023 年 10 月 7 日（土）から 10 月 9 日（月）までの 3 日間限定で開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

コンクールで多数受賞歴のあるシェフパティシエ萬木 真一（ゆるぎ しんいち）が率いるアゴーラのホテルパ

ティシエには、2023 年 4 月に「ヌーベル パティスリー デュ ジャポン」の金賞を受賞するなど、実力派のチーム

による至高のスイーツを 20 種類の贅沢なラインナップでご用意します。ひとつひとつ丁寧に手掛ける繊細なデ

ザートの数々は、見た目にも味にもこだわったここでしか味わえないスイーツビュッフェが堪能できます。くつろ

ぎの時間を提供する優雅なダイニングは、ホテル最上階からの風景を一望しながら、ご友人との集まりや、いつ

ものカジュアルなシーンも非日常を楽しむ上質な時間でお過ごしいただけます。スイーツだけでなく、季節感を

大切にした秋の味覚を味わえるフードメニュー、ロンネフェルトのティーセレクションを含む数種類のドリンクなど、

季節限定のスペシャリテを、都会の喧騒を忘れさせてくれる大人空間でお楽しみください。 

 
 
 
 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆シェフパティシエ萬木 真一（ゆるぎ しんいち） 	
内閣総理大臣賞をはじめ、多数の受賞歴を持つパティシエとしてのキャリアもさることながら、まるでオブジェの

ように芸術的な飴細工を得意とし、その洗練されたガトーの数々に実力と感性を存分に発揮。育成にも惜しみ

ない力を注ぎ、研修や専門学校などでの講師も積極的に行っています。独自のアーティスティックな感性ととも

に、素材の持ち味を生かし細部にこだわったスイーツに定評がある。 

2017 年にホテル アゴーラ 大阪守口に入社。シェフパティシエとして就任し、オールデイダイニング&ラウンジ

「ザ・ループ」で提供するアフタヌーンティーや、ホテル内すべてのデザートをプロデュースしています。 

 
◆1 階「ファゴット」	 9〜10 月限定スイーツ「プレミアムモンブラン	 栗凛」	
大きく丸々とした丹波栗を添えた秋限定の一品。マロンクリームにラム酒、チョコレートなど様々な素材が絶妙

なバランスで組み合わさった、秋の手土産におすすめしたいスイーツです。 

 

■概要  期間限定オータムスイーツビュッフェ 

対象施設：ホテル アゴーラ 大阪守口   https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

期   間：2023 年 10 月 7 日（土）から 2023 年 10 月 9 日（月）まで 

営業時間:15：00〜16：40（100 分制） 

場   所：ホテル アゴーラ 大阪守口 12 階 ダイニング＆バー「シズリング」 

料   金：大人 5,200円 子供（小学生）2,400円 幼児（4歳〜未就学児）1,200円 

       ビスポーク会員様 大人 4,380円 子供（小学生）2,160円 幼児（4歳〜未就学児）1,080円 

スイーツメニュー： 

ベルギー産ショコラのマロンフレジュ・マロンのミルフィーユ・和栗のモンブラン・渋皮栗のモンブラン・シャインマ

スカットのベリーヌ・丹波栗の焼き菓子・ファゴットのスイートポテト・マスカットとナガノパープルのタルト・鳴門金

時のフィナンシェ・マロンとショコラのババロア・白ぶどうのゼリー・栗のニューヨークチーズケーキなど 

フードメニュー： 

カツオのオリーブマリネ・蒸し鶏とりんごのマリネ・ミックスサンド・スモークサーモンサンド・茸とツナのトマトソース

スパゲティ・子羊肉のロースト サルサヴェルデ・アゴーラ黒カレー・点心・秋鮭のハーブ焼き オニオンソースな

ど 

ご予約はこちら https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/event-6604/ 

アゴーラ公式アプリ詳細、ご入会はこちらから https://www.hotelagora-moriguchi.com/concept/bespoke/  

 
［本件に関するお客様からのご予約・お問い合わせ先］ 

ホテル アゴーラ 大阪守口 TEL：06-6994-1185 E -mail：info.moriguchi@agora.jp 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 



 

 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズについて 

URL：www.agora.jp 

アゴーラ ホスピタリティーズは、「美しい日本を集めたホテルアライアンス」をビジョンに掲げ、お客様の期待を

超える最高の場所を提供するとともに、地域に貢献できる「街の自慢」となるホテル、旅館の創出を目指しま

す。全国で 9施設、客室数 1,283 室を展開。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜アライアンス ニューストピック＞ 

◎アゴーラ ホテル アライアンス 京からはじまる旅の標（しるし）、各ホテルのご当地デザインスタンプが新登

場Agora スタンプラリーを実施 

◎ホテル アゴーラ大阪守口 点心付きの飲茶メニューが全 40 種類以上、飲茶オーダーランチバイキング 

https://www.agora.jp/news/ 

 

［新型コロナウイルス感染症への対策について］ 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズが運営するアゴーラ ホテル アライアンスでは、お客様により安心で安

全な空間で快適にご滞在いただけるよう、新型コロナウイルス感染予防のガイドラインを策定し、感染予防の強

化と衛生管理の徹底のため、以下の対策を取り組んでおります。 

https://www.agora.jp/assets/pdf/230313_covid_information.pdf 


